LES DATESDE 370000

PEREM

DDM

= Date de Durabilité
Minimale

“A consommer
de préféerence avantle ... ”

Consommable apres la date si :
bien conservé, emballage intact,
aspect et odeur correcte

Un produit dont |la DDM est
dépassée peut encore étre
donneé a l'aide alimentaire
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DLC

= Date de Limite
de Consommation

“A consommer
jusquau ... ”

Ne peut pas étre consommé
apres la date indiquée

Doit étre consommeé au plus
tard a la date de la DLC. Le
produit est consommable

apres sa DLC s'il a eté congelé
avant sa DLC.
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\\n,, Dans une méme famille d’aliment, certains peuvent avoir une

DLC et d'autres une DDM.

Par exemple, certaines marques de yaourts ont une DLC et d'autres ont
une DDM. C'est assez fréquent aussi pour la charcuterie et le fromage.

Certains produits ne sont soumis ni a DLC, ni a DDM. Cest par exemple

le cas des fruits et |égumes en vrac z@
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Les conditions de conservation (principalement la température), telles que mentionnées sur I'étiquette, dolvent
toujours étre respectées, en particulier pour les denrées alimentaires qui doivent respecter la chaine du froid

Danrée alimantaine

Dascription

Caracténstiques d'un produit avane

LOGISTIQUE
COLLABORATIVE

Directives an matiéra de
consarvation

Durde de conservation irés longue

Sel, sucra, farina

Pates séches

Moullkes, macaron|s,

spaghettis...

_Couscous, semoule

Cafa, tha

Riz

Poudra instantanée
(pauvre en graisse )

Café, mélange
d'épices, pudding

Pas de pourrissement si consandé
au sec. Goll da moisi possible
apras unea tras longue parioda,
Egalement faire attention au
durcissement, & ['absorption
d'humidité, a la présence
diinsectes, de mites, au
rancissement, aux moisissures, ...

Eau (en bouteilles),
bolssons
rafraichizsantes at

bolssons UHT (par ex.

lait, jus de fruit)

Dégradation du godt, altération de
la couleur (cf. brunkssement
enzymatigue), réactions
d'oxydation, eau : formation
d'algues

Conserves (bolte en
midalbocal an varma)

Lésgumes, fruits,
soupa, vianda,
pEMSS0N, CRame a
café, confiture...

Orcpdation de la boitedcouvercles.
Formaltion de gaz (attention, les
Consamnas qui gonflent peuvent Stre
dangerauses pour [a sanbd),
altération de la coubsur ou de
I'odaur

_Sirop, melasse, miel
Friandises |(dures)

Sucettes, bonbans.
acidulés

Sacchanfication

_Produits surgelés

_| Desséchement, rancissement des

Jusqu'a 1 an (voire plus) aprés la
DOM, a condition que les
caracténstiques spacifigues de
laliment soient consandas al
qu'aucune altération de l'aliment ou
de 'emballage ne soit visible




Qralsses

Respecter la températune des
produfls sungesés
(-18°C ou moing)

Drusetes g La e e bt b g ume

Hisculls sacs

Muesll, candaies pour

[ [T
cormiflakes

Golll de molsl, pers de godi,
ahérabon du goldt, dessachemant,
changamant dé Taxiung, préssncs
de meles ef dinsecies

Garrilure pour b pan
{beurre de cacahuites,
wermicelles de
chocolat, pates &
Eartiner )

Cheipes, hiscusis salas,
chcahustes

Huslle graisse pour
friure

Foudre instantanda
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Soupe. lait en poudre

Msianne

Fromages & pate dure

Pasr ex Emmental
PaimEsan

Frandises (molies |

Awec fourTage,
ChoCodal réglinae

Fancssemant des Gralssas,
altdramon de 'odaur af de ka

Coulaur, oxydation, moisissuns,
présance dnsecies

Jursqqu'h 2 mols (vodre plus) apnba |a
DOM, & conditon gue les

caracténsigues spdcifiques de
['aliment soeni consensdss at

Ju sucung afleration de |'alimant ou
de lemballane ne soil visdds

fowmés, bescuits mows

Sami-Congsnas
{hareng, moules i

Viande fralche, poulal,
potsson, charculenes

FAlEsarias

Plats réfngénés,
salalas

Jus de frult fralchemsent
Pl Easd

Eufs

Firuits of downos frals

Consanyation S

rédrigerateur

Ceas alimants sont
Souwent pouryus
dune date bmile de
consemmation (DLC)
ol doivant presque
ol joUers Etre
réfngérés (& molns de
TC). Dans certans

Cas, k& produ dot

Saucas Par ex seuwce pour

Tribe, iy,

ketchup._.
Lan sténimé en Aléranon ou perte du godt
bowleille et produits
laitsers
Durée de conservabon limitée
Pain, pain précuil Goll de molsl, molsEsures, Pour des prodults avec une LC
Fromages & pite molle | Ces alimants sont rancissement des Qraisses. Ne JAMAIS accepter ou redistnbuer
Beurre parfols powreus d'une | présance dinsacles ca type de produlls apnds s DLC.
¥ Rourt date Emite de Crolssance bactérienne (formation | Le consommateur doit encaore
Dessarts actas consommation (DLC). | éventeslis de mosskEsynes ) o pourviosr utliser I'aliment &u plus tad

poumssement le jousr e ks DLC. Une chaine du

GAtsay. biscuits Farmantation frodd inintermompue est prmondiale

Crossance baciénsnna (fomation
eventuede de mesissures) e
[ERLIFTIES STl il

slockage. transport, distributon) | &
la chaine du froid n'est pas garante
ces produils ne peuvent PAS aire
redistribues !

Four des produiis avec une DD

Respacter la DDM ; des excepions
soni poasibles, mais & bien évaieer |

Lé pan frals peul &re conpalé, el
doit de préférence aire CONSOMIME
dans s 2 & 3 semanes

Pour des produlis avec wne DL :
M JAMALS accepier ou redistribuer
ol byp de produits speds la DLC.
Le consommaleur doll encone
poUvolr uilises |'sliment su plus tand
I jour de k3 DLC. Unee chaliine du
frodd inintermompue est prmondiale
{siockage, transport, destribebon) | 8
la chafne du frosd n'est pas garantie.




LOGISTIQUE
COLLABORATIVE

COUpes

memse gire refmigere a
s [ farsure & 470

ier ol L el o el

oS produits e peuvent FAS gire

e igtribuies |

Four des prodults avec una DD
;"!\.&EP'E'E:E'l a D0OM : des excephons
0Nt possibdes, Mas 8 Dien avahuer |




